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1. Megvalodsithatdsagi tanulmany definicioja, célja és feladata, a megvaldsithatosagi
tanulmany felépitése

Sorolja fel az élelmiszeripari beruhazas fazisait és ismertesse 1-2 mondatban azokat

A technologiai terv kotelezo elemei

Technoldgiai berendezések kivalasztasanak szempontjai

Technoldgiai berendezések telepitése

A biztonsagos munkavégzés szempontjai, a munkavégzés kockazatértékelése

A L o

J6 higiéniai gyakorlat: élelmiszer-el6allito és -forgalmazo helyre vonatkozé altalanos

kovetelmények

8. Jo higiéniai gyakorlat: személy higiéniai eldirasok

9. Elelmiszerbiztonsag szabalyozasa az élelmiszeripari tizemekben - sorolja fel a HACCP
rendszer hét alapelvét

10. Miikodési engedély eldfeltételei - mit kell a gyartmanylapon feltiintetni?

11. Ivoviz-mindségi problémak az élelmiszer-el6allitod tizemben

12. Ivoviz-kezelési technologiak

13. Cefremoslék hasznositasa term6foldre kihelyezéssel és takarmanyozasi céllal

14. Cefremoslék hasznositasa biogaz eldallitasara

15. A pélinkakészités soran keletkezd hulladékhd hasznositasi lehetdségei

16. Kistizemi szennyvizkezelés technoldgidja
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