Elelmiszertudomanyi Kar

PARLATOK ERLELESE

: Csendes Zsolt
: Palinka és parlatmester
Vidékfejlesztési Agrarmérndk
Szervez6 Uzemmérnok
Szb6lész-borasz szakmérndk

Szeszipari kutaté



Erlelés fontossaga

spirit-k 75% érlelt

« Nemzetkozi szerepe
— Bovulb piaci szegmens
www.worldometers.info/hu/

« Alkalmazasa
— Uj termékek készitése
— Termekpaletta bovitese
— MinGOseg stabilitas biztositasa
— Hozzaadott értek /Nagyobb profit/
— Kulonlegességet kepvisel




Erleléstechnoldgia felosztasa

Statikus érlelés:

Az érlelést befolyasolo paraméterek nem vagy csak csekély
meértékben valtoznak az érlelés soran

Dinamikus érlelés:

Az érlelés lefolyasa alatt valamely a min&ségre jelentds

befolyassal birdo paraméter megvaltozik
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Torténelmi hattér

» Ureges kovek, kagylohejak
o Bortomldk

* Agyag edenyek
 Amforak
 Hordd kotéllel
« Hordd fémabronccsal



http://borkucko.hu/images/reklám%20képek%20253.jpg/osCsid/db6f32a1c85fb61c1f6114c7467b902c

Hordogyartas

« Alapanyag /TermoOhely/
« RoOnkvagas, gallyazas
« Széaritas, Erlelés
* Donga készités

o Hasitas

o Flrészeles
 Donga méretre vagasa, ,fugolas”
 QOsszedllitas
» Kituzelés, hajlitas
* Fenekelés
« Csiszolas, abroncsozas
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Hordo kezelés ,,.avatas”

A hordé elokészitésének fazisai:
« Aztatas
 Forrazas
* Forrd szodas kezelés (triso)
« Ujraforrazas
 Ujraaztatas
 Védelem
o Belsd
Szeszipari (nedvesiteés)
Boraszati (kénezés)
o Kulsd
Didfapacolas
Viaszolas
 TOoltés, lezaras




Hordo jellemz6i és paraméterei
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orom

elsd fenek

csapdugd
Hordod elnevezések fabol

kobak csapparafa
butykos a hordé csinja
butykoskorsé

votykasfazék

berbence (Erdély, Zemplén)
csobolyo - lapos fahordd (Erdély)
bucska v. bucsku (Zala)

butella v. butélia




Mi is a ,Barikk”, Barrique

Kialakuld vegyulet csoportok

furanok (furfurol és szarmazékai, mandula-iz),
aromas aldehidek (vanilin, sziringaldehid vanillias jelleg),
laktonok (3-metil-y-oktolakton kokuszdio jelleg),
illéfenolok (eugenol, gvajakol stb. flszeres, fustos iz).

Tolgyfa hordé porkolési aromai, kémiai 6sszetevdi és
alapanyagai

iz, illat jelleg Kémiai alkotéelem Alapanyag

konnyd krémes, vajas ,
% i hydroxy-metil furfural |hemicelluldz

karamell
égett keser(, erés . | ]
i furfural hemicelluléz, celluléz
porkolés
vanilia, karamell, vanilin lignin
| | . tannin, struktura (alacsony
kdkusz, napolaj cis-oak-lactone =
érték)
flistos, édeskés suiacol lignin
flistos, gyogyszer fenol, m/p cresol lignin

fliszeres metil-guiacol lignin




Hordo tdsztolasi tipusok

Enyhe égetés (L) Light: 180-200°C/30 perc

Kozepes égetés (M) Medium: 200-220°C/40 perc

Erésen kozepes égetés (M+) Medium+: 200-220°C/50 perc
Hosszu égetés (HT) Heavy: 280-300°C/60 perc

Hybrid: 280-300°/10 min. és 180-200°C/30 perc



Elméleti alapok

Statikus érleléstechnoldgia

(klasszikus hordos érlelések, nem tarolas!!!)

Erlelés folyamatat leiré Q(t) mindségi fliggvény

Csendes-Panyik féle érlelési modell

Hatékonysdgi tényezd Q(t)= B“’alkFaAAt

Aromatikai tényez6

Légzési tényezb

Felllet fa-folyadék arany

Id6 dinamikai tényez6



Az érlelés folyamatat leiré Q(t) minoségi fuggvény

meghatarozasa Csendes-Panyik féle érlelési modellel

Q(t)= By FAAL

Aroma kioldddas dinamikaja
Hatékonysagi tényez6
Az alkohol koncentraciohoz tartozé aromatikai tényezo
Légzeési tényezb (F,= F4+ F)
A hordd geometriai viszonyaibdl adodo felszin
Az érlelés id6beni dinamikaja
1. Extrakcid, kioldodas
2. Oxidacio, hidrolizis
3. Evaporacio, parolgas




Statikus érleléstechnoldgia
(Klasszikus hordos érlelések)

Ciklikus ismétlodés

1. Szakasz kioldddas, extrakcio
2. Szakasz oxidacid, hidrolizis, kémiai és enzimes reakcidk
3. Szakasz koncentracid, evaporacid

Varhatd aromatika Q(t):, iz, illat, szin:
Fafajtak

Erlelés ideje

Erlelés kériilményei




Extrakcio

A fahordos érlelés mechanizmusa

pezakasz hemicellul6zok
Extrakcio @ m tanninok

-
-
Hordé I,r e =
-
donga } % hidrolizis
1
|
\ fenolsavak
-3“7 \ etanol (galluszsav) \ savas pH
g "\‘ Cognac
jg ‘\\ sarga pigmentek kondenzatumok
'g \ aromas aldehidek
\ e . '
== s~ (vanilin, sziringaldehid) : o
. Monosz.acharld?k’(mloz,
e arabinoz, glikoz)
S

fenolsavak pérlat



Oxidacid, hidrolizis

A fahordos érlelés mechanizmusa

2. szakasz: kémiai és enzimes reakciok, oxidacio, hidrolizis

-

& - pe
hidrolizalhate -~ Polifenoloxidazok= ===~~~ ===~

tanninok .
Etanol zsirsavak 2,3-butandiol Kilénbdzé
. — fa elemek
peroxidok / (keserti alkotok)
on Lo
OH
<~
—>

etanal metilketonok acetoin

]
qo +2H" + 2¢ cukrok+ fenolsavak

I (a fiatal Cognac hizossaganak”

pérl at az eltlinése)

oxidalé agens ( vegyuletek a Cognac ,mély” szinamyalatanak kialakitasaban)



[ I 4

Evaporacio, koncentracié

A fahordos érlelés mechanizmusa

3.szakasz: evaporacid, koncentracio

> 3% évente

acetaldehid acetal | etanol viz
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magasabb rend( alkoholok

Acetalok:alkoholok+ aldehidek:RCH(OH)OR




Dinamikus érleléstechnoldgia

Solera rendszert érlelés (attoltéses)

Blended érlelés (Ron Zacapa Rum hordé valtasok)

Finish-eléses érlelés (tobb helyszin, tobb hordd fajta)

Folyamatos mozgatdsos érlelés (folyadék plusz energia szint, hajoztatas)
Magashegqyi érlelés (oxigén, szennyez6dés hidny)

Vdltakozd nyomdsu érlelés (klasszikus és tartalyos vegyes rendszer)
Ultrahangos érlelés (gazmentesités, melegités, nagyobb energia szint)
Gyors érlelés (melegités, halogenizalas, uv fénykezelés)

sobretablas

second criadera

first criadera

.A.A'A. !

SHBRRY
NOTES

solera
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Dinamikus érlel
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Dinamikus érleléstechnol
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Dinamikus érleléstechnoldgia

Dinamikus érlelés lehetbségei:

e Drasztikusan novekvé igények
* Nincs elegendd megfelel6 min6ségli hordd

* Kornyezet tudatos, fentarthatd gazdasag terjedése
* Novekv6 piaci harc /id6 tényezd/
» Gazdasdgossdg, Ar, Haszon

\\é i |
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Erlelés technoldgia jovo;

* Hordds érlelelés (csak ez engedélyezett az EU.-ban)
* Maglyazas (szétszedett hordd dongak)

» Szilankok, fadarabkak /Részleges siker/

* Chips, faforgacs /Hibas irany/

o JovG: =) |rinyitott érlelés: STIFTEK

MIKRO OXIDACIO
ULTRAHANG



http://hu.123rf.com/stock-foto/strucc.html

ERLELES HAZAI TiPUSAI

« Uveg ballonos érlelés

« Tobb tolgyfa hordés érlelés

LT » Viaszos hordoés érlelés

« Eperfa hordos érlelés

» Gesztenyefa hordos érlelés

« Akacfa hordés érlelés

 Gyumolcsfa hordos érlelés
cseresznye, meggy
szilva, korte.....

Elelmiszertudomanyi Kar Koszonom a figyelmuket!



