ERZEKSZERVI VIZSGALATOK

‘ Dr. Gere Attila




ORIENTACIO

Bemutatkozas

Kurzus célok
Rovid elmélet1 attekintés
Gyakorlatok — szaglasvizsgalatok

Frzékszervi mindsités — TED Talk

https://[www.ted.com/talks/malcolm_gladwell_on_spaghe
tt1_sauce/transcript?language=hu#t-32693



A7 ERZEKSZERVI MINOSITES ROVID
TORTENETE

Egyesiilt Allamok — katonai alkalmazas
Elelmiszergyérték felismerik a minoség jelentoségét
Hazankban eloszor hibakeresés

Késobbiekben minoségi kritériumok kialakitasa

Az érzékszervi minosités egy olyan tudomanyteriilet,
amely az élelmiszerekben érzékelheto
terméktulajdonsagokat latas, szaglas, tapintas, izlelés
és hallas tjan méri, értékeli és értelmezi.




ERZEKELHETO TERMEKTULAJDONSAGOK

o Sztenderdizalt
korulmények kozott (labor,
fulkék, megvilagitas,
légcserélo, stb.)

o Zavaro6 faktorokat | o o
minimalizaljuk, hogy csak a

terméket értékeljék a o
biralok (Whodunnit) |

5 Véletlen szamok o' [l SR e
alkalmazdsa, adott személy @ L °

készit elo

o Ismételhetdség,
reprodukalhatosag



https://www.youtube.com/watch?v=ubNF9QNEQLA

KRZEKSZERVEK ALKALMAZASA

Latas — élelmiszerek, reklamok, média

Szaglas — élelmiszerek, parfiimipar, marketing
Tapintas — autdipar, textilipar, repiilogépgyartas
[zlelés - élelmiszeripar

Hallas — élelmiszeripar, autodipar,
replilogépgyartas



MERES

o Mennyiségi informaciét gy(jtink, melyek az
egyes terméktulajdonsagok altal kivaltott
érzeteket irjak le.

o Emberekkel dolgozik, nem miszerekkel, azonban
a szubjektivitast igyekszik kizarni

o Szoras, képzés

o Kedveltség?







ERTEKELES/ELEMZES
Statisztikal modszerekkel

Egyvaltozos modszerek

t-proba, F-proba, varianciaanalizis, paronkénti 6sszehasonlitasok,
stb.

Tobbvaltozos modszerek

Fokomponenselemzés, parcialis legkisebb négyzetek regresszio,
diszkriminanciaelemzés, klaszterelemzés, stb.

Szoftverek

Statisztikai-kemometrial programcsomagok:

Matlab R2012B, R-project, SAS 9.3, Unscrambler 10.2, SPSS Statistics
21.0, SPSS Modeler 15.0, Statistica 12.0, Palisade 6.0

Szenzometrial célszoftverek:

XL-Stat, Compusense five 5.4, Fizz 2.4, Senstools v3.3, SenPAQ v5.01,

QualiSense 1.0, PanelCheck V1.4.0, SKIM/Sawtooth Software,
Sensominer 1.0, V-power 1.0
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EREDMENYEK ERTELMEZESE
\\

Termékfejlesztéshez, marketing stratégia
meghatarozasahoz, 6sszetétel modositasahoz, 0;
élelmiszerek l1étrehozasahoz

Az eredmények statisztikai értékelése
A statisztikail eredményeknek van-e valos jelentése?
Kutatasi kérdések megvalaszolasa

Az eredmények jelentésbe foglalasa, kozérthetobbé
tétele



Probaltal mar meztelenil szankozni?

Ever fied siding
douwn a
bopsied run nakear

Ever tried Iyng en
a (housand vibrating
cel phones?

Probaltal mar ezer rezg6é mobilon fekiidni?
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After Sun Lotion
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Have a break, have a w







TOBB MINT EGY KOSTOLAS...

Erzékszervi Organoleptikus
vizsgalat

Fig. 1.1 — Organoleptic testers influencing each other.

of Food — Theory and Practice

Gisela Jellinek: Sensory Evaluation'
Fig. 1.2 — The sensory analyst working like an instrument. (V Ch Publishers — 1985)



ERZEKSZERVI VIZSGALAT VS ORGANOLEPTIKUS TESZT

A hangsuly az érzékelt
jellemz6 intenzitasanak
meérésén van (pl. a malna
aroma jelleg intenzitasa)

A szabvanyos moédszereket
1smeri1 és alkalmazza

(kb. 20 szabvanyos
modszerbol csak 1 a
pontozas)

Képzéseken és rendszeres
biralokivalaszto teszteken
vesz reszt

Biralocsoport tagjaként
dolgozik

Az adatok statisztikai
elemzését elvégzik

A hangsuly az érzékelt
jellemzon van (pl. malna
aroma jelleg)

Atéll és nem elemzi az
érzeteket

Tapasztalatokra
hagyatkozik

Kivetiti a sajat izlésvilagat
az objektivnek szant
minoségvizsgalatra
Erzékszervel pontossagat
nem vizsgaljuk
rendszeresen



KOSTOLAS?

Tévhitek és tények az érzékszervi vizsgalatokkal
kapcsolatban

altalaban mindenkinek van 5 érzékszerve — nem
tlinik specialis vagy Osszetett vizsgalatnak

mindenkinek egyéni véleménye van a tesztelt
mintakrol nem tlnik objektiv vagy megbizhato
modszernek

a legtobb lizem rendelkezik korszerten felszerelt
laboratoriumokkal — az érzékszervi teszt
tulhaladottnak tinik

az érzékszervi vizsgalat (‘kostolas’) nem tlinik valédi
munkanak

az érzékszervi projekteket nem mindig tamogatjak /
értékelik megfelelden a vallalatok



HOGYAN ES HOL ALKALMAZZAK?

Az élelmiszeripari cégeknél az érzékszervi labor
vezetoje szorosan egyuttmikodik a
termeékfejlesztokkel, hogy felderitsék:

Mit kedvel a fogyaszto és miért kedveli?

Kszreveszi-e a fogyaszté a megvaltoztatott
recepturat?

A kutatohelyeken az érzékszervi laborvezeto:

Az érzékszervek miikodését, az érzékszervek egyes
stimulusokra adott valaszreakciojat kutatja

Erzékszervi médszereket, adatértékelési eljarasokat
fejleszt.



MIERT ALKALMAZZUK AZ ERZEKSZERVI
MINOSITEST?

Dontéshozasnal noveli a megbizhatosagot és
csokkenti a kockazatot

Biztositja, hogy koltséghatékonyan, a fogyasztok
altal kedvelt termék kertiiljon piacra
Az emberek jo ,,méroeszkozok”

Néhany esetben orrunk érzékenyebb a legfejlettebb
analitikal mszereknél is

A miszerek nem képesek a kedveltség mérésére

Ennek ellenére néhany esetben alkalmazunk
mesterséges érzékszerveket



ELEKTRONIKUS ERZEKSZERVEK

Elektronikus nyelv

sl ¢

Alkalmazasi terilet
* Mérgez6 anyagok

* Folyamatos min&ség-ellen6rzés
* Nagy mintaszam

* Alacsony kiszobértékl anyagok

Elektronikus latas

Elektronikus orr

Alloményvizsgélat‘




MINDEN BIRALO EGYENLO, DE VANNAK
EGYENLOBBEK... (GEORGE ‘SENSORY’ ORWELL)

A biralok 3 csoportja
laikusok (fogyasztok)

képzettek (panelben dolgoznak)
szakértok

A biralok e 3 csoportja nem jobb / rosszabb
— egyszerlien masok

A teljes cég szintjén mindharom
biralotipusra sziikségiink van

A mindennapos minoségvizsgalatra
a képzett biralok nyqjtjak

a legjobb megoldast




BIRALATOK e

N szadmu minta

K szamu tulajdonsag

Atlagok

Fogyasztdi biralat

L szamu birald

Képzett panellel végzett biralat

Képzett biralok (szin -, illat -, iz tesztek)

Skdlahasznalat/kérdésfeltevés
Termék specifikus képzés
Referenciaminta hasznalata
Modszerek/szoftverek ismerete

Teljesitményvizsgalat (panel o6sszhang,
ismétl6- és megkilonboztetd képesség)

Megfelel§ 6szténzés

Képzetlen biralok

Nincs el6zetes termékismeret
Rovid kérdbivek

EgyszerUsitett skalak

Alacsony mintaszam
Kedveltségre iranyulo kérdések
Nagy létszam (min. 60)
Reprezentativitas

1. Mennyire kedveled a megkostolt termeékeket?
SRR O AR A
< O/ O @ O WY W&
MNem Magyon
kedvelem kedvelem

871 O 0 0O O 0] 0] O 0] 0
621 O 0 O 0 0 @] O 0 0
a1 O 0 @) 0 o o] O Q 0]

(N*L matrix)

N szamu minta

L szamu fogyaszto




FOGYASZTOI ERZEKSZERVI
® VviZSGALATOK




FOGYASZTOI VIZSGALATI MODSZEREK

Hasznos informaci6 a termékfejlesztoknek elso
kézbol, hibak korrigalasa a termék piacra keriilése
elott

Erzékszervi Marketing vs. Fogyasztoi
érzékszervi tesztek

Fogyasztol érzékszervi tesztek
Technologial tamogatast ad
Csak a termék fogyasztoit kérdezziik meg
Koédolt termékek
Elérte-e a termék az elére meghatarozott szinteket?
{ze, illata, kiilleme, csomagoldsa, felhasznildsa
Erzékszervi Marketing

Hostess tevékenység, nincs termékkodolas, reklamok
befolyasolo ereje



FOGYASZTOI VIZSGALATOK

Mikor hasznaljuk?

Uj termék bevezetésekor

Uj termékosszetevo/j technologia

Egy masik termék egyeduralmanak megtorésére
Versenytarsak felmérése

+1: megvalaszolni, hogy miért kedvelik és miért
utasitjak el a terméket a fogyasztok



BELSO FOGYASZTOI VIZSGALATOK

Laborban, kutatohelyen, R&D részlegen

Hatrany:
A dolgozdékbdl toborozzak a résztvevoket, ami egyben hatrany is —
tul nagy termékismeret
Mas tulajdonsagokat tartanak fontosnak mint a valodi fogyasztok

Megoldas — a tesztet lefolytatni egy kiils6 panellel is, és az
eredményeket 6sszevetni

Az tizemben jelenlévo szagok befolyasolnak
Ismerik a termék torténetét
A termék ,elcsuszasat” nehezebben veszik észre
Elonye:
Oleso, gyors, egyszerd, allandé 1étszam, nincs sziikség dijazasra

Pl.: Amerikail Hadsereg, Natick bazis — adagok és minoség



KULSO FOGYASZTOI PANEL

Cégek, kevés munkaerd, nincs lehetoség sajat
panelre

Hatrany:
Biralok eltiinése (hallgatok, kismamak, nyugdijasok)
Nehéz a panel kezelése
Osztonzés kérdése
Elonye:
Megbizhat6 eredmény, kivalasztott személyek

Pl.: OHKI



CENTRAL LOCATION TESZT

Konnyen lehatarolhaté fogyasztol csoportok

Szociodemografial adatok alapjan kivalasztott személyek,
csaladok

Foldrajzi heterogenitas is megoldhaté (ha a hegy nem megy...)
Klubok, csoportok megkeresése,

A tesztet a helyszinen hajtjak végre, nincs sziikség laborra
Elony:

Célcsoport, biztos adatok, Gjra felhasznalhaté csoportok
Hatrany:

Lassu, draga, dijazas, mintak szallitasa, a biralok egymassal

megoszthatjak a termékrdl alkotott véleménytiket, annak
veszélye, hogy kideriil, melyik cég kérte a biralatot



ot v po



CENTRAL LOCATION TESZT

Elonyei:
Jo6 mintaelOkészités, megfeleld hely a személyzetnek,
megfeleld személyzet

A biralat ellendrizheto, a biralokat fiillkékbe lehet
ultetni, kulso zavard hatasokat kizarni

Biztonsag fenntarthato (beszélgetés, egymas
befolyasolasa)

Hatrany:
Mesterséges kornyezet, rovidebb 1d6 a termékkel,

nem a megszokott médon talalkozik a fogyaszt6 a
termékkel



HOME USE TESZT

Legdragabb, de leginkabb realisztikus modszer
Hazaviszik a terméket és otthon probaljak ki

A terméket egy 1idosavban hasznaljak (az egész
csalad)

A cimke, csomagolas, felhasznalasi itmutato 1is
egyszerlen tesztelheto

A fogyasztd az otthonaban, csaladjat is bevonva
értékel

Felhasznalasi naplot készit, melybol
tobbletinformacié nyerheto

A terméket ,,természetes” kornyezetében értékeli

Nem kozvetleniil fogyasztott élelmiszerek is
tesztelhetoek



HOME USE TESZT - ESETTANULMANY

Termék: kockamargarin

Magaban nem tesztelhetd, csak siiteményben,
készételben

De mindenki ugyanarra hasznalja fel?

A teszt menete:

Csaladonként meghatarozott adag, 2 termék,
kédokkal ellatva

Tobbszor kell beldle ételt késziteni, egyszer egy adott
recept alapjan, egyszer szabadon valasztott receptet
kovetve.

A csalad minden tagja toltse ki étkezés utan a
kérdoivet

A kérddiv postan keril vissza



KEPZETT ERZEKSZERVI
PANELLEL VEGZETT
® VviZSGALATOK




BIRALOK KEPZESE

Szinlatasvizsgalat
Isihara teszt
Farnsworth-Munsell teszt
Anomaloszkopos vizsgalat
Szaglasvizsgalat
) 1llatanyagok
Izlelésvizsgalat
fzérzékenység vizsgalat
[zkiiszobérték vizsgilat
Tapintas (nem relevans
Hallasvizsgalat (nem relevans)
Minden tesztet gyakorlas el6z meg

A ‘vizsga’ feladatokat legalabb 2 kiilon napra
utemezzik

Nem a hianyossagokat hanem az adottsagokat
keressiik (mindenki tehetséges valamiben)



SZAKERTO VAGY KEPZETT BIRALOI PANEL
Az ipar bizonyos teriuletein szakérto6
dominancia van (pl. kavé, tea, parfum,

bor)

Egyszemélyes szakértoi dontés rizikoja
a szakérto 1s ember (j6/rossz napok, egészségi
allapot)
egy adatot kapunk — statisztikailag nem értékelheto

egy személy nem rendelkezik minden képességgel.
Egy ember csak a teljes illatreceptor mennyiség
60%-aval rendelkezik. Ki allitja, hogy minden 1llatot
érez?

helyettesithetoség (szabadsag, nyugdi))

nagy felelosség a dontésekben



SZINLATASVIZSGALAT

Nézz az alabbi abrara és mondd ki a szavak SZINET, ne a szot!

SARGA KEK NARANCS
VOROS zOLD
LILA SARGA VOROS
NARANCS ZOLD
KEK VOROS LILA
ZOLD KEK NARANCS

Bal - Jobb Konfliktus

Az agyad jobb fele a szint probalja klmondam
de az agyad bal fele a szot akarja kieifteni. .

Wwwrguim




Az US/
vizsgal
berend
fények
felisme

Famswotth Lantern

Optec 900 Lantern ]

esztekkel
'SZt-
b0z0 szinu

, kell

fHolmcs-‘-‘."nghtLantcm ]

| BeyneLantern




ANOMALOSZKOP

Az anomal 'sére
szolgaléo m félbol allo
latomezejé zinegyezést
kell 1étreh en voros €s
zold szint , hogy a
latomezo r >ssarga
szinnel me

A szintéve everékeket
latnak egy A
protanomsé¢ malok tobb
zold szint n, mig a
protanopo. en aranyu
keveréket

HMC-Anomaloscope
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[7VIZSGALATOK

o Aroxa (www.aroxa.com)

=
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o FlavorActive (www.flavoractive.com)

BEER SOFT DRINKS WATERS
e i S—

— ' ;
- 7\l
. .“\‘

=ind out about our GMP Beer Flavour
Standards, taster iraining, proficiency
:esting and management

T b ) % —

If you're a soft drink or juice producer we
can help improve the quality of your
products

Y N — -

You can find services and products
through here to help you improve your
water sensory quality control.

& oub -



http://www.aroxa.com/
http://www.flavoractive.com/
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KORTYABROSZ

S

SPIRITUS PRIMUS

ahol a lélek kezdddik

A PALINKA SZINE

natar
O 00
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KORTY-ABROSZ*

a Spiritus Priumes Kt ajdnldsdval « www.spirlt

A KORTY-ABROSZ Gtelete és kivitelezése a Spiritus Primus Kft. szellemi tulajéona.
Teljes vagy részdend felhaszndlisa, utdnnyomasa csak a Spiritus Primus Xt
irdsos engedélyével lehet
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KRZEKSZERVI BIRALATOK — HOL ES
MIKOR?

Palinkaversenyek

Bizottsagok, zslirik

Eredmény marketing és presztizs értéki
Hatdsagi ellenorzés

Ellendrzés, “bevizsgalas”

Eredménye sulyos kovetkezményekkel jarhat
Minéségbiztositas

Sajat, cégen beliili vizsgalat

Eredménye a megeldzésre iranyul
Szakmai biralat

Sajat magunk fejlesztése, tanulas

Eredményeit munkank soran hasznaljuk fel

http://homesommelier.hu/



http://homesommelier.hu/

® NEMZETKOZI PELDAK




JO PELDAK A NEMZETKOZI
GYAKORLATBOL
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> AWRI Education & Indus’rry Suppor’r

‘M 4 ’- .‘
Advanced Wine Assessment Course @|

Halado Borbiralo képzés

The Australian Wine
Research Institute

4 napos képzés, 8.00-18.00 / nap — program
4760 ausztral dollar ~ 984 ezer HUF
sok jelentkez6 — ballots — kell6 alapismeret kritérium



http://www.awri.com.au/industry_support/courses-seminars-workshops/awac/
http://www.awri.com.au/wp-content/uploads/AWAC-32-Program.pdf

HALADO BORBIRALO KEPZES — AUSZTRALIA
KIVONAT A KEPZESBOL

eddig O0sszesen 959 résztvevo

20. képzes 4 napos (40 oras) formaban, 12 szakérto oktatoval

8:45-9:00 15m Introduction: how it all works!

9:00-10:00 60 m Tasting & Discussion of Flavour Standards * Helen Holt

10:00 -10:30 30m Morning Tea

10:30 - 11:35 65 m Tasting of Simulated Faulty Wines * Adrian Coulter
11:35-12:00 25 m Introduction to Wine Show Judging Glenn James-Pritchard
12:00-12:40 40 m Lunch (& Questions)

12:40 — 12:55 15 m anL;[;tl:?Ei:c.tiDn to ‘Benchmarking’ — differentiation between wines of varying
12:55-1:25 30m Tasting — 12 Riesling wines

1:25-2:00 35m Discussion — 12 Riesling wines



http://www.awri.com.au/industry_support/courses-seminars-workshops/awac/

A KEPZES CELJAI

A résztvevok érzékszervi képességeinek fejlesztése
Borversenyeken alkalmazott modszerek és
eljarasok gyakorlasa
A résztvevok megismertetése a vilag bor stilusaival
A biralék dontésének mi az alapja: minoség vs.
egyéni izlés
A résztvevok teljesitményét statisztikai eszkozokkel
értékelik:

megkiilonboztetd képesség

allandosag

megbizhatosag
Részvétel az egységes (standardizalt) érzékszervi
szotar kifejlesztésében és hasznalataban



2021 — 1. FELEVES KEPZESEK
—f

Three Advanced Wine Assessment courses will oe held in
the first half of 2021, the dates are:

AWAC 51: Monday 10 May — Thursday 13 May 2021
AWAC 52: Monday 17 May — Thursday 20 May 2021

COURSE FEES
AWAC 53: Monday 24 May - Thursday 27 May 2021

4,500 (AUD) including G5T

Dates for November 2021 courses to be advised.

All Advanced Wine Assessment Courses are held in person
gt the Australian Wine Research Institute, Adelzids, South
Australia

https://www.awri.com.au/industry_support/courses-seminars-
workshops/awac/




HAZATI JOGSZABALYI
® HATTER




JOGSZABALYI HATTER - 1

2008. évi LXXIII. torvény a palinkarol,
a torkolypalinkardl és a Palinka Nemzeti
Tanacsrol

https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=a0800073.tv

7. § Az orszagos palinkaverseny feltételeit, a
palinkaminosités, valamint a palinka érzékszervi
biralok képzésének szabalyait kitlon jogszabaly
tartalmazza.


https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=a0800073.tv

JOGSZABALYI HATTER - 2

A vidékfejlesztési miniszter 33/2010.

(XI. 25.) VM rendelete az orszagos palinka- és
torkolypalinka-versenyrol, valamint az
érzékszervi biralok képzésérol

https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=A1000033.VM

Biralat elott ANALITIKAI vizsgalat!


https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=A1000033.VM

5. A PALINKA- ES TORKOLYPALINKA
ERZEKSZERVI BIRALOK KEPZESE

24. § A képzés arra iranyul, hogy az azt
eredményesen elvégzo személyek képesek legyenek
palinka és torkolypalinka 1. melléklet szerinti
szempontok alapjan torténo elbiralasara.

25. § A képzésben részt vevo személyeknek
fizikailag alkalmasaknak kell lenniik az
érzékszervi biralati tevékenységre, kiilonosen az ép
érzékszervek, valamint az alkohol allergia
mentesség tekintetében.

(+ pszicholdgiai faktorok!)



26. § (1) A Lképzést vezetd6 személyeknek
rendelkezniiik kell oktatasi gyakorlattal, valamint
a termékre vonatkozo:
a) biralati gyakorlattal,
b) technolbogial ismeretekkel,
c) alapanyag- és késztermék ismerettel.
(2) A képzés targyi feltételeiként a képzés soran
biztositania kell az érzékszervi biralathoz szilikséges
eszkozoket és a biralati tréningek megtartasahoz megfelel6
helyiséget.
(3) A képzési program kotelezo elemeit a 2. melléklet
tartalmazza.

27. § A képzést eredményesen elvégzok szamara a
képzés szervezOje tanusitvanyt allit ki, amely
igazolja a 24. § szerinti alkalmassagukat. A
tanusitvanyon egyértelmiien fel kell tiintetni, hogy a
képzést eredményesen elvégz6 személy kéri-e
felvételet a Palinkatorvény 12. § p) pontja szerinti
névsorba. Igenld valasz esetén a tanusitvany
masolatat a képzés szervezoje a keépzés lezarasat
kovetd 22 munkanapon belil megkiildi a PNT
Titkarsaganak.



SZEMELYI ES TARGYI FELTETELEK

Biralok: tipusa / képzettsége, érzékenysége, szama,
elérhetdsége, kovetkezetessége, 6sszhangjuk

Vizsgalati helyiség: ISO 8589 Altaldnos irdnyelvek a
vizsgalati helyiség kialakitasahoz

Mintaelokészités, kdédolas, bemutatas sorrendje, poharak,
izsemlegesités, mintaszam

Biralati modszerek: kb. 20 onallé médszer, a pontozas
csak egy ezek koziil



KEPZES TARTALMA - 2

2. melléklet a 33/2010. (XI. 25.) VM rendelethez

A palinka- és torkolypalinka érzékszervi biralok képzésének kotelezo elemei

. Erzékszervi biralati alapismeretek:
1.1.
1.2.
1.3.
14.
1.5.
16.
1.7.

biralati rendszerek,

biralati rendszerek alkalmazhatosagi tertletei,

érzeékszervi kiiszobértek vizsgalatok vizes es alkbhnlns alapoldatokkal,
vizsgalati, biralati megfelel6sseégek,

iz- ésillat felismerés,

értékelések madijai,

mintajelleg leirasa, felismerése.

. Technoldgia folyamatok hatasa az egyes érzekszervi sajatossagokra — illat- és iz hatasok ismerete (technologiai

hatranyok, hianyossagok és megfeleldsségek esetén). Felismerés tesztoldatokkal, készseégszinten.

. Gyumolcs fajtaismeret megszerzese a gyumaolcsparlatok és a palinkak alapjan. Fajta felismerés készségszinten.

Palinkamindsitési, biralati gyakorlatok — a biralati készség fejlesztése érdekeében.

. lllat felismerési tesztek alkalmazasa az illat-memoria fejlesztésére.



KEPZES TARTALMA - 3

20 pontos értékelési rendszer szempontjai

(3 pont, ha tiszta)

A B C D
Tulajdons4gok Adhato legmagasabb Leird értékelés Adott pontszam
pontszam
lllat tisztasag (3)

lllat karakter

(5)
(3 pont, ha atlagos,

tobb, ha jobb,
kevesebb,
ha rosszabb)
|z tisztasag (3)
(3 pont, ha tiszta)
[z karakter (5)

(3 pont, ha atlagos,
tobb, ha jobb,
kevesebb,
ha rosszabb)

Harmonia, tartdssag

(4)

(3 pont, ha atlagos,
tobb, ha jobb,
kevesebb,
ha rosszabb)

Osszes pontszdm

(20)




ATLAGOS...




NEMZETKOZI
® SZABVANYOK




ERZEKSZERVI BIRALATI RENDSZEREK
(SENSORY EVALUATION METHODS)

Vonatkozé szabvanyok
ISO 6658:2005 — Altal4dnos irdnyelvek
ISO 11035:1994 - Profilanalizis
ISO 8587:2006 — Rangsorolas
ISO 4120:2004 — Haromszog teszt
ISO 5495:2005 — Paros 0sszehasonlitas
ISO 10399:2004 — Duo-tri6 teszt
ISO 8588:1987 — ,,A” — ,not A” teszt (egyproba)
ISO 13299:2003 — Profilanalizis
ISO 4121:2003 — Skalak
ISO 11056:1999 — Nagysagrend becslés



KRZEKSZERVI BIRALATI RENDSZEREK
ALKALMAZHATOSAGI TERULETEI

Vonatkoz6 szabvanyok
ISO 6658:2005 — Altalénos irdnyelvek — J6 Erzékszervi Gyakorlat

ISO 11035:1994 — Profilanalizis — Fejlesztés / kutatas / konkurencia
analizis

ISO 13299:2003 — Profilanalizis - Fejlesztés / kutatas / konkurencia
analizis

ISO 8587:2006 — Rangsorolas — Egy adott tulajdonsag intenzitasanak
meérése tobb minta kozott

ISO 4121:2003 — Skalak — Egy adott tulajdonsag intenzitasanak
meéreése tobb minta kozott

ISO 11056:1999 — Nagysagrend becslés — Egy adott tulajdonsag
Iintenzitasanak mérése tobb minta kozott

ISO 4120:2004 — Haromszog teszt — Két tétel kozotti kiillonbség mérése
ISO 5495:2005 — Paros 0sszehasonlitas - Két tétel kozotti kiillonbség
mérése

ISO 10399:2004 — Duo-trio teszt - Két tétel kozott1 kiilonbség mérése

ISO 8588:1987 — ,A” — ,not A” teszt (egyproba) - Két tétel kozotta
kiilonbség mérése
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http://www.lenez.com/fr/accueil
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