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A VILAG PARLATAI

www.cellarius.hu



ATTEKINTES

" ALAPANYAG
® Szénhidrét forma, alapanyag tipus
® Alapanyag feldolgozasa
® ALKOHOLOS FERMENTACIO
" ElesztO, hOmérséklet, tapanyag
® Az alkoholos 6sszetétel
® DESZTILLACIO
" Desztillacio, reflux, rektifikdcio, elvalasztas
" Réz
" Desztilléls tipusa, alakja

B Desztillacié m(')dja




ATTEKINTES

® DESZTILLACIOT KOVETO LEPESEK
" Frlelés / A HORDO SZEREPE
B |, ¢s aroma hozziadas

® Blend

u Finishing — ve’giegesités
® PARLAT TIPUSOK

® KERESKEDELEM — PIACOK




AZ ALAPANYAG

® ALAPANYAG SZELEKCIO
B Mért fontos? — KONZISZTENCIA

® Az alapanyag feldolgozdsa, minOsége, meghatérozé a végtermék izében

® TORTENELMI OKOK
" Az alapanyag limitalt
B Tokalis elérhetéség
® Kapcsolat a torvényi szabdlyozdssal (Rum — Vodka kérdéskor)

® Az alapnyag két szempontbdl fontos:
" Egyedi iz
® Szén hidrogén forrds — kéltséghatékonysag
Cukor, keményit6, inulin
Vizoldhatésig

Cukorkonverzié




AZ ALKOHOLOS AGITACIO

® KET FONTOS SZEMPONT
" ALKOHOL
® AROMAK — CONGENERS

" ALKOHOLOS ERJEDES MODELLJE:

CH O

6" 712

,+2ADP + 2 H,PO, = 2 C,HOH +2 CO, + 4 ATP + 2 H,O

Cukor oldat + élesztO = Alkohol, congeners, Szén dioxid, HO

" AZ ALKOHOLOS ERJEDES MODJA:

B Szakaszos

® Folyamatos (Vodka — GREY GOOSE)




ALKOHOLOS AGITACIO

= pLESZTO
B FlesztO Osszetétel, torzs jellemz6 az adott pérlatkészit6re

® Gyakran alkalmaznak spontén erjesztést (CALVADOS)

® KORNYEZETI TENYEZéK
" HOmérséklet
" Tapanyag
® Erjedés kinetika

B Alkoholfok




A desztillacié torténelme

Kina 5000 i.e.

Egyiptom 3000 i.e. (gyogyészati és kozmetikai szerep)
® FEszak Afrika 711 i.sz.

Eurépa 12. sz.

Oroszorszag 13. sz.

Lengyelorszag 15. sz.

® frorszég 1296

® Skécia 1494

Franiaorszdg 1311 Armagnac / 16-17 sz. Cognac

Spanyolorszag 1866 Brandy de Jerez




Desztillaciéd

B A desztillacié az alkohol koncentraldsa

B Szakaszos
B Pot-Still
B Alembic
®  Log still, vagy Wooden Still

® Folyamatos

= Frakcionalis desztillacid
= Coffey Still - Lomond Still
= Alambic armagnacais




A hordé szerepe

® A hordé alapvetOen izeket, aromdkat és szint ad a

parlathoz!!!

7”7
® Vizzaré és légétereszto

® Tdealis feliilet / térfogat arany

Szén felulet altal jelentett szUrés — adszorbcié

Oxidécids aromak

® Legfontosabb tényez6 a fa eredete

® 480 Tolgyfaj, ebbOl 3 hasznalatos
® Quercus Alba — fehértolgy
® Quercus Robur

® Quercus Petraea / Sessiliflora




A hordé szerepe

®* QUERCUS ROBUR / PETRAEA / ALBA

ELTERO TOLGYTERULETEK KARAKTERISZTIKAJA

QUERCUS ROBUR

e - - o —

QUERCUS SESSIFLORA

TANNIN / STRUKTURA

QUERCUS ALBA

TOLGY AROMAK, GYANTA, KOKUSZ TEJ




Southern Red Oak

Earlywood Vessel Element
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A hord¢ szerepe

aute Futaie

KEVESEBB, MINT 1% A TELJES ERDOTERULETNEK




A hordé szerepe

QUERCUS ALBA — AMERIKAI TOLGY

VESSEL ELEMENT
WHITE OAK
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Hordéd szerepe










A hordé szerepe

RELATION BETWEEN DRY RELATION BETWEEN THE
EXTRACT AND TOTAL CONTENT OF AROMATIC
ELLAGITANNINS AND COMPOUNDS AND THE
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Niocolas Vivas: The notion of grain in cooperage

Whisky lactones ug/g



A hordé szerepe

A FA OXIGEN TARTALMANAK A VIZSGALATA
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OTR from now on

30 - 2003- Kelly y Wollan
(26 mL!Lyear)

/

1976- Peterson _ 2014-UvaMoOx ~~*
(2,8-7 mL/L year) l (10-12 mg/L .year)




4 New american oak barrels
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A hordé szerepe

AROMA INTENSITY ON DIFFERENT TOASTING LEVELS

/

UNTOASTED LIGHT MEDIUM MEDIUM + HEAVY

=—=TANNIN ==—=COCONUTMILK =—VANIUN  =—=SWEET SPICES ====ROASTED COFFEE




A hord¢ szerepe

AROMA EVALUATION BETWEEN 3-96 MINUTES

3 000,00

2 500,00

2 000,00

3,00 6,00 9,00 12,00 15,00 18,00 21,00 24,00 27,00 30,00 33,00 36,00 39,00 42,00 45,00 48,00 51,00 54,00 57,00 60,00 63,00 66,00 69,00 72,00 75,00 78,00 81,00 84,00 87,00 90,00 93,00 96,00

frufural 5-met-furfural guaiacol — emmmmtr-\Whisky-lact 4-met-guaiacol eugenol vanillin




After 2 months of contact time, zero bottle aging

French Hungarian American
Attribute M M+ H M M+ H M | M+ H
Vanillin 4+ | | | O+ | |+ + | +++
Caramel ++ +++ | +++ - - - ++ ++ +
Maple / Brown sugar + +++ + - - - + ++ ++
Custard / Creme brulée + +++ | ++ - - - - - -
Cinnamon ++ | +++ + - - - - - e
Chocolate (milk, bitter, sweet) - + + +++ | ++ ++ - | = -
Roasted cofee + +++ | +4++ | ++ + + ++ | +4++ | +4++
Meaty - - - ++ | +++ + - | = -
Baked apple pie + ++ ++ - - - + | ++ ++
Walnut / nutty - - - + +++ + - | = -
Mouthfeel +++ | +++ | ++ - - - ++ | + +4++
+
+




After 2 months of bottle aging

Medium Medium + Heavy
Attribute Hun Fr Usa Hun Fr Hun Fr Usa
Vanillin + ++ ++ + ++ ++ ++ +
Caramel + ++ +++ ++ ++ ++ + +
Maple / Brown sugar + ++ ++ + ++ ++ + ++
Custard / Creme brulée ++ +++ | +++ ++ + ++ ++ ++
Cinnamon ++ ++ ++ + ++ + ++ ++
Chocolate (milk, bitter, sweet) + + + + + +++ + +
Roasted cofee + +++ | +++ + ++ ++ + +++
Meaty + + ++ A ++ ++ + +++
Baked apple pie ++ ++ ++ ++ ++ ++ ++ ++
Walnut / nutty + ++ + + + ++ + +
Mouthfeel + ++ ++ + + ++ ++ ++
+ +++
+ ++
++
++




Hordé szerepe

® Alkohol tartalom — vizoldhaté és alkohol altal oldott aromak

ErlelOtér hOmérséklete és pératartalma
Erlelés management és specifikécic')
Hazasitas

7”7
Véglegesités — higitds, szinezés, stabilizalds, szUrés




7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

®* COGNAC

13. Szdzadban novekvO kereskedelem Charentes és Eszak Eurépa kozott

Hollandok szerepe els6dleges

16. Szdzadtol névekvO bortermelés, a bor téroldsa problematikus

17. Szézadtél desztillacié: eau-du-vie / burned wine
A hordés szallitas megvéltoztatta a termék jeﬂegét
Desztillacié + Erlelés = Cognac

18. — 19. szdzadban Cognac hézak alakuldsa és a palackos keresekedelem induldsa




7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

/7 _ /v

® 9 sz0lO0 tipus: Ugni Blanc, Folle Blanche, Colombard, Folignan, Juracon Blanc, Blanc Ramé,
Sélect, Montills, Semillion. (Ugny Blanc 98%)

® Rezisztens, magas terhelés (18 tonna / ha)
® Magas sav, alacsony cukor

® Gépi szuret




7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

Grande - Fins Bois
Champagne

Petite .

Champagne - BangBals

- Borderies

f ] Bois ordinaires &
_____| Bois communs
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Parlat tipusok — szOlO brandy
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© chalvignac prulhz) distillation

{



7" /7

Parlat tl'pusok — sz0I0 brandy

MARTELL - UK REMY - FR HENNESSY — IR

1715 1724 1765

Ulepitett bor Seprds bor Felig Ulepitett

El6- és utdparlat borba El6- és utdparlat a Fele, Fele
BROUILLIS-be

TRONCAIS LIMOUSIN TONCAIS és LIMOUSIN




/7" _

Parlat tl'pusok — sz0I0 brandy

2017: 3,1 MILLIARD EURO ARBEVETEL
197.400.000 palack Cognac

98% export
VS: 50%
VSOP: 39%
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vieillissement

*;* VSbP Napaléon
VS Réserve XO fovooemmueeeesvesee s >

Rattachement du XO
au compte 10 au 1* avril 2016




7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

COGNAC — jogi szabalyozis

AOC

$z010fajtak és ezek arény szabélyozott
Folyamatos prés, SO2 tiltott

Alkohol 72,4% max, mércius 31-ig kell desztillalni
Télgyfahordé minimum 2 évig (&prilis 1.-t01 szamitva)
Cru elnevezés 100% az adott teriiletrOl

Fine Champagne: Grande & Petit 50%-50%

VS; VSOP — 80% a termelésnek

Napoleon — min 6 ¢év, 4tlag 20

Hors d’4ge — 4lt. dregebb, mint az XO

XO minimum 10 év,

77
Karamell, szUrés, fagyasztés engedélyezett




7" _ /7

Parlat tipusok — szOlO brandy
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el ARMAGNAC

A legbregebb, irédsos forméban igazolt pérlat tipus

1311.-ben emlitik elOszor

Filoxéra szinte teljesen tonkre tette.

18.000,00 hL éves termelés

sz010 tipusok: Ugni Blanc, Baco22 A, Folle Blanche

Colombard a meghatérozék
o R Emellett: Clairette de Gascogne, Jurancon Blanc,
: Plant de grassie, Blanc Remé, Mauzac Blanc, Mauzac

Rosé,

Gazdagabb izvilag




ALAMBIC ARMAGNACAIS

A RMAGNA 5 L b

7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

QIVE DE CHARCE
WiNE VAT

s2010 feldolgozés ua. mint Cognac

COL DE CYGNE
SWAN'S NECK

95% a desztilldcionak ezzel torténik

COLONNE
COoLUMN

CHAUFFE-VIN
WINE HEATER

1818 6ta szabadalmaztatott, teljes réz

PLATEAL DE DEETHAA TION
DISTILLATION PLATE

SERAPENTIN
IERSUNTING

R 1972 6ta engedélyezett a Alembic Charentaise

_____ | D — Lr . ) ;
3 — = Maximum 17 tanyér

CHAUDTERE
BOILER

COULACE D L'FAU-CR VN
SPINIT Fuow

RCOARLEMENT
OES VINASSES
WINE BtisiOue
DAANAGE

PIECE 1A RMACNAC Lényegében folyamatos desztillacio

ARNMACHNALC BAnnREL

$z010fajtak kilon vannak desztillslva

l Varses mas bau O va

ARMENGNAC

www. armagnac It
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Parlat tipusok — szOlO brandy

Egyedi tényez(/jk:

Monlezun — helyi tolgy, fekete tolgy
Alier és Limousin

Petites Eaux a higitédshoz

Erlelés menedzsment hasonlit Cognachoz, de....




7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

Alkohol fok: 52 — 72,4 %

Hordés érlelés minimum 1 év

Blanche Armagnac — érlelés nélkiil

Chips, édesités engedélyezett

2010 szabélyozis:

1-3év VS

4 —9 VSOP 4 & 8

6 — 9 Napoleon 6 & 8

10 — 19 Horse d’dge; X.O. 10 éves, 15 éves, millésimes

20 év felett XO Prémium, 20 év 21 év, 30 év, millésimes



7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

* BRANDY DE JEREZ

95% a termelésnek Ariéne, alacsonyabb sav, magasabb alkohol

Par termelO Palomino (Sherry)

Desztilldcié — Alquitara

3 kiilonbsz0 brandy: holandes (70%), aquardientes (70-86), destillados (86%)

Minimum 50% a Végterméknek 86% alattinak kell lennie.




7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

Base Wine

Base wine on flor yeast . . ,

in vintage batches for 1-2 years. 500 Literes tolgyfahor do

’ q o 7”7

tc,‘;f,ksfs:,’,e;;‘ ?: :ha;?n:‘;gfy% i Szélirényban telepitett érlethelységek
»bodegas”

Nursery

Barrels in the top row of the A brandy hordé minimum 4 évig Sherry érlelés

Solera are topped up with wines

from the Nursery.
Kategéridk:

Solera &

Starting with the second row,

wines are transferred down

row by row to top up lower Solera: minimum 6 hénap, atlag 12

barrels until they reach

the bottontfevel Solera Reserva: minimum 12 hénap, 4tlag 18

Solera Grand Reserva: minimum 3 év, étlag 8,

néha 10 — 15

Sherry hordé fontos!!! Oloroso szilva, fiige

Wines are gradually removed from bottom rows to be bottled,
though the barrels are never completely emptied,

Pedro Ximenez — gyanta, mazsola

Fino Sherry — Pérkélt dié




7" /7

Parlat tl'pusok — sz0I0 brandy

PISCO — Chile & Peru

8 sz6l6fajta (4 aromatikus — 4 neutralis) 13 sz6l6fajta

Héjjon erjesztés Ulepitett must

38-48% Max 73%

3 hénap minimum érlelés 60 nap minimum érlelés

Hordods érlelés nem engedélyezett Hordos érlelés — Rauli helyi alapanyag
Pisco Puro Corriente / Traditional — 30%

Pisco Mosto Verde — cukortartalom Especial — 35%

Pisco Alcoholado - Blend Reservado — 40%

Gran Pisco—43 %




7" /7

Parlat tipusok — szOlO brandy

Olasz Brandy — 1820 Buton (Trebbiano)
Limousin tolgy
Etichetta Nera — 3 év

Reserva — 10 éves




/7" _

Parlat tl'pusok — sz0I0 pérlat

GRAPPA — torkély parlat (Pomace, Vinaccia)

Fehér torkoly — higitott, cukrozott, erjesztett, aromasabb

Vorss torkoly — egybOl desztillalhaté

Max 86% - Bagnomaria - VfoﬁI'dé

20 gramm / liter cukor, illetveizesitO engedélyezett

Karamell engedélyezett a 12 honap feletti érlelés esetén
Vecchia — minimum 12 hénapos érlelés

Riserva — minimum 18 hénapos érlelés

Monovitinjo — egyféle 52010 min 85%

Erlelés — gesztenye hordo, tolgy




Parlat tipusok — gytiméles parlat

Calvados Aires d'appellations Calvados




Parlat tipusok - gytimolesparlat

Az egyetlen parlat, ahol az alapanyag 6nélléan is forgalomképes (Cider)
Rendkiviil bonyolult a szabalyozas

Meghatérozott almatipusok, meghatarozott mennyiségU kérte ardny
Spontdn erjesztés!!!

30 hL Urméret

Tolgy 4szkolds minimum 2 évig

Calvados Domfrontais — Kéttornyos leparlas




Parlat tipusok -. gytimoélespérlat

*** vagy VS — a legfiatalabb ssszetevO 2 éves

Vieux v. Réserve — legfiatalabb 3 éves

VO vagy VSOP — 4 &

Napoléon — 6 év

XO, Hors d’4ge, Trés Vieille Réserve — 10 éve
Erlelési szdm

EV] arat




Parlat tipusok — gabona pdrlat

® Milyen gabona

® Scotch — malatézott drpa
" Viz
- T6zeg

B FlesztO
Parlat készités moédja

Tolgyfahordés érlelés — 60% a tolgyaromdk jelenléte




Parlat tipusok — gabona pdrlat

® Nem tisztédzott az eredet (pl: Szent Patrik)

1494 az elsO irasos feljegyzés

® 1554 elsO szabalyozés

® 1643 elsO adészabalyozas — XVIL Szazadi USA boom!
® 1823 addszabdlyozés feladdsa

® 1824 els6 hivatalos fézdék

1856 az elsO blend whisky — cognac rivalisa

® 1933 hordds érlelés bevezetése




Distillery generaily open to public
Distillery not open to public. ‘
Distillery open by arrangment.
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Parlat tipusok — gabona pdrlat

Lowlands & Campbeltown: lagy, floralis, kénnyU, gyiimélesés whisky
Highlands: legnagyobb régié, nyugati-, keleti-, északi régi6 6nall6 izekkel
Speyside: Finesse, komplex, elegans

Islay: tOzeg, aromés, fiistos

Islands: 5 fézde, Orkney, Skye, Mull, Arran, Jura
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Parlat tipusok — gabona pdrlat

Scotch

Arpa, Malétdzas, Green Malt, 5 nap enzimes folyamat, szaritds, keményl't6 oldhatéva tétele,
6rlemény + viz (63C — 98C) Wort (szﬁrés) Erjesztés (2 nap) 1 desztillécio, 2 desztilldcio, 63-82% -
higitas, érlelés, blendelés

Maléta Whisky




Parlat tipusok — gabona pdrlat

Scotch érlelés:

700 liter alatti ﬁrméret, Minimum 3 EV!!!

U] hordé helyett, hasznélt hordd, aroma fontos

Sherry (Butts)

/77
Bourbon: vanilia, kdokusz, aléspite, édes, fUszerek




Parlat tipusok — gabona pdrlat

Single Malt Arpa maléta, egy fOzde

Single Grain Arpa malédta és/vagy egyéb gabona

Blended Malt 2 v. tobb Arpa malata, tobb f6zde

|

Blende Grain

Arpa maléta és/vagy egyéb gabona
tsbb fOzde
Blended Scotch - Tobb alapanyag, tobb f6zde



Parlat tipusok — gabona pdrlat

[r whisky

1830 Coffey 2 tornyos leparléja megbukott
1919-1933 alkoholtilalom ténkretette az dgazatot
Haromszoros desztill4cié

Middletown: kisiisti & 3 tornyos

ElsO toltésUl eurépai és amerikai télgy
Bushmills: Arpa mal4ta 100%, 3 desztillacié

Cooley: kisiisti és tornyos leparld
y y %



Parlat tipusok — gabona pdrlat

Amerikai whiskey

Alapanyag: XVIII szézadig eurdpai alapanyag
Aztdn helyi gabonék, rozs, kukorica, buza
Antialkoholizmus — vallasi ellenéllas

Volstead Act — alkoholtilalom 13 évig

1920 — 1945 kozott tetszhalott allapot.

Az 4j korszakban valtozo izprofil, kénnyebb izvildg

1980 véltozds — ultra tardiciondlis markak — Wild Turkey



Parlat tipusok — gabona pdrlat

Bourbon — barhol készithetO az USA-ban

Minimum 50% kukorica
80% desztillacié
62,5% érlelés

40% palackozés

Csak elsO téltésﬁ, amerikai tolgy

Nincs érlelési korlatozds, minden érlelési idO feltiintetés, a legfiatalabb OsszetevOre vonatkozik!

Straight Whiskey minimum 2 év




ElsO lepérlds — tornyos (Beer still)

2 leparlss — Doubler / Thumper
Alkoholfok szinte alig valtozik,

A Beer still kondenzélva érkezik a doublerbe
Aroma kinyerés, aroma maximalizalds a cél

A végleges parlat — White Dog érlelésre kész




Parlat tipusok — gabona pdrlat

Tennessee

Straight bourbon produced in State of Tennessee.

Nem 6néllé kategéria

Lincoln County Process — White dog atszUrOdik egy 3 méteres, porkolt, juharfa rétegen
Kanadai Whisky — mindent szabad© min 3 éves érlelés

Barmivel — pl bor — izesithetO 9,09 %

Rozs a legfontosabb alapanyag, de kukorica, drpa, buza is hasznélatos




Parlat tipusok — gabona parlat

N o
“ARcoar meLL?

VAT NO:_

An 6~
ACiry-2326




Parlat tipusok — gabona pdrlat
Japan Whisky

Tékéletesség, Innovacio, importélt alapanyagok,
Coffey leparlo, tornyos lepérl,
Suntory a legrégebbi 1923

Japan télgy, Sherry hordd, Magyar télgy,



Parlat tl'pusok - vodka

BLACK COW

=~ PURE MILX VOOKA —
ek
€ WEST DORSET
ENGLAND

THE GOLD TOP

SOCLIY — 40 VOl

WOTEA RESTED N BARRELS




Parlat tipusok — cukor nad és agave

Rum

XVII. Szdzadba ,,cukor l4z” — arany

Melasz a cukorgyértds mellékterméke

Rum készités a profitmaximalizalasként jelent meg
Brit kolénidk kedvelt italdva valt

Karib tengeri térség — Barbados, Jamaica, Haiti, Kuba
1862 Santiago — Kuba ~ Don Facunado Bacardi
Kubai light rum a meghatdrozé stilus a XX. Szdzadig

Cukor ndd 1¢, vagy melasz. Az alapanyag meghatdrozé



Parlat tipusok — cukor nad és agave

Rum

EU és USA szabélyozéds az érvényes

< 96% < 95%
Minimum 37,5 % palackozas Minimum 40%

[zesités — nem engedélyezett. Karamell a
szin miatt

Agricole — French Overseas Department & Madeira




Parlat tipusok — cukor nad és agave

Mark — lepérlé altal készitett desztillatum
Mark kereskedelem fontos — blender cégek
Kategéridk: Light mark — Heavy mark
Light mark: tébb tornyos leparlok, (Bacardi)

Heavy mark: ElesztO hasznalat kifinomult, hosszu erjesztés

Dunder — helyi név Retort



Parlat tl'pusok — cukor nad és agave







Parlat tipusok — cukornad és agave

Legliberalisabb érlelési szabalyok

Trépusi érlelés hdromszor gyorsabb

5-12% evapordcié / évente!!!

Hasznélt Cognac hordok, francia télgy, hasznélt Bourbon, 4j fa, arkategéria fiigg6

Eszter tartalom mérhetQ, és kategéri teremtO




Parlat tl'pusok — cukornad és agave

Klasszifikacio Jellemzo

White / Silver Kénnyd, f6leg koktél alapanyag

Gold / Oro / Ambré Hordds érlelésd, gazdag aromaju, édes

Dark / Black / Navy Nehéz, aromas, kislisti leparlas,

Aged / Anejo / Rhum Vieux Digestive, Cognac, Whisky kategéria

Single Marks Nagyon ritka, egy leparld, hordd szelekcio

Wedderburn / Plummer Jamaika Legnehezebb, legmagasabb észter tartalom, nagyon
erds

[zesitett / flavoured Gyumolcsokkel erjesztett melasz

Cachaca Cukor ndad juice, jellemz6en Brazilia




Parlat tl'pusok — cukor nad és agave

Guayana: legnagyobb cukornadtermelO
Demerara, El Dorado, Diamond destiﬂery

Jamaica: legpuncsosabb rumok

Eszter osszetevOk alapjén kategorizélva
Common clean: 80-150

Plummers: 150-200 észter
Wedderburn: 200+

Continental: 500-1700 észter




Parlat tipusok — cukor nad és agave

Tqeuila & Mezcal

Rendkiviil régi torténelem — Inka, maja kultura
Inulin tartalom — speciélis feldolgozas

Spanyol kolonidk kezdték fogyasztani a brandy helyett
1795 — José Maria Guadeloupe Cuervo alapitja meg
1870 — export Don Cenobio Sauza

Csak Blue Agave!!!

Jalisco — Highlands (Guadalajara) Lowlands

Lowland — robosztusabb, foldes jegyek,

Highland — Nagyobb névény, lassabban n6, magasabb cukortaralom (Tapatio) tébb gytimélcs




Parlat tipusok — cukor nad és agave

Jima — sziiret

Hornos — sziiretelO kés

Pinas — levél nélkili agave 20-90 kg
Hornos — kemence

Autoclave

Tahona — t6rO kad
Palackozas: 35 — 55%




Parlat tipusok — cukor nad és agave

Aquamiel — rostok
Cukor, melasz hozzdadhat6 az erjesztéshez
Kististi technolégia
100% Agave — Tequila (51% agave) mixto

Blanco: nincs minimum érlelés

Joven / oro: Blanco + Abocado vagy Blanco + Reposado vagy Anejo
Reposado: 2 hénap tolgyfahords
Anejo: minimum 1 év télgyfahordé max 600L

Muy Anejo: minimum 3 év télgyfahordé max 600L




Parlat tipusok — cukor nad és agave

Mezcal

Minden agave tipus alkalmazhato

Mezcal 100% agave

Mezcal — max 20% nem agave eredetﬁ cukor
Klasszifikacio:

Blanco: nem érlelt

Reposado: 2-12 hénap hordoés érlelés

Anejo minimum 12 hénap érlelés.

Feliilet legalabb 1 m2 / 120 liter!!!




Gin
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Kereskedelem - Piacok

Liter

®m Parlat = Bor m Sor




Kereskedelem - piacok

A vilag parlat fogyasztasi volumenének 20% nemzetkézi brand, 80% helyi, lokélis brand

Az arbevétel 60% nemzetkozi brand, 40% lokalis brand

3 legnagyobb helyi brand:
Baiju:  1.201.000.000 9 literes ,cases” karton
Soju: 132.000.000 9 literes ,cases” karton

Cachaca:  79.000.000 9 literes ,,cases” karton




Kereskedelem - piaciok

Vodka: 460.000.000,00 x 9 Liter
Whisky: 370.000.000,00 x 9 Liter
Brandy: 170.000.000,00 x 9 Liter
Rum: 150.000.000,00 x 9 Liter

Gin: 51.000.000,00 x 9 Liter



KOSZONOM A FIGYELMET!




