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Cserviri Gadbor

Az Othello sz6lofajtibol készitett sz616- és torkolypilinka mindségvizsgilata,
kbvetkeztetések a direkttermé sz6lofajtikbol készitett palinkik mindségi jellemzdire

Hazankban a pélinkaftzés liberalizdcidjit kivetden folyamatosan b&vil az egyes sz816- és
gylim&lcs fajtak pérlat alapanyagként tinénd felhasznélisa, igy a direkitermé sz8l6fajtik is
megjelentek a pélinkakészitok palettdjin, igen szép eredményeket elérve a magyarorszigi
palinkaversenyeken.

Szakdolgozatom egyik részét képezte a legdlis palinka/péiriat versenyeken szerepld
direktterm& sz616kbdl készitett parlatok eredményeinek értékelése.

Kutatisom sordn bebizonyitottam, hogy a vizsgélt palinkaversenyeken az Othello sz515fajtabol
késziilt parlatok a 3. — 4. legtibb helyezést érték el a szblofajtak kdzdtt, a legnépszeriibb
virosborszil6, mint palinka alapanyag, az Othello volt.

Szakdolgozatom misik €s egyben legfontosabb célja az Othello sz516b6] késziilt kiilonbdzd
pérlatok és pérlatfrakci6k analitikai vizsgalata volt.

Ehhez a vizsgalathoz kétféle cefrézési eljardssal készitett cefrét hasznéltam: az irdnyitott
erjesztést megeldzben az egyik cefrét pekiinbontd enzimmel kezeltem (un. , kezelt™ tételek), a
mésik cefrét pedig nem kezeltem enzim készitménnyel (un. ,kezeletlen” tételek). Ezen
kezeletlen és enzimkezelési technol6gidval késziilt cefréket valamint a belble készitett parlatok
beltartalmi értékeit vizsgaltam. A legfontosabb megallapitasim a kdvetkezdk voltak:

1} A pektinbontd enzim kezelésnek kdszonhetben:

a. A kezelt cefrém levesesebb kizeget, jobb feltirast eredményezett, igy javult az
alkohol-kihozatal mennyisége.

b. A vizsgilt parlat tételek alacsonyabb pH értékiiek voltak minden pérlatfrakciéban,
mint a kezeletlen tételek esetében. Vagyis a pérlatok mindségi, érzékszervi
értékelésének jobbnak kell lennie.

¢. Kedvezben alakult a titralhat savtartalom, mivel mind az elé- és kizéppérlati frakcitk
savtartalma magasabb volt, mint az enzim kezelt tételeke.

d. A pérlatok Gsszes-észtertartalom adataib6él megallapithato, hogy a kezelt tételelmel
kevésbé intenziv észter-jelleget, de tisztadbb alapanyag karaktert, aromatikat értem el.

e. A szbli- és torkdlypélinka-mintdk mérési adatai azt mutattik, hogy a kezelt cefrébdl
készitett kiizéppérlatban mért kihozatali ardny a legjobb.

2) A varakozdsomnak ellentmond az az eredmény, hogy minden esetben az enzimmel kezelt
tételek kiizépparlataiban magasabb volt a metilalkohol mennyisége, vagyis a kombinalt
enzimkészitmények ndveltek €s nem csikkentették a parlatok metilalkohol-tartalmat. Erre
az lehet a magyarazat, hogy az alkalmazott, komplex pektinbonté készitmény talzott



sejtfeltars, dsszetett hatdsiak voltak, vagyis a tilzott macerizacié a direktermd szdlék
esetében kedvezitlen hatasi a metanol-tartartalom szempontjabal.

Figyelemre méltdé eredmény wvolt, hogy a héjon erjesztett Othello vSr8sbor parlatok
esetében kaptam a legmagasabb metanol-tartalmat, mig a szil3- és a bor tbrkiilyének
pérlatiban jelentOsen alacsonyabb értékeket mérhettem. Minden kizépparlati részben — a
kezelt bor kivételével — az 1000 g/hl absz. alk. szint alatt volt a metanol-tartalom. Az
enzimkezelt bor kiizéppérlata nem felel meg az elfirdsoknak, mivel a megengedett 1000
g/hl absz. alk szintet 250 g/hl absz. alk. értékkel meghaladja. Ennek igazoldsara javasoltam,
hogy 15bb évjaratban végezzenek autentikus kisérleteket.

3} A borokat és a torkBlyiket kétszeri lepérldssal, mig a szdld tételeket egyszeri leparlissal
készitettem. A metanol-tartalom koncentraldsa mindkét technika esetén az eld-€s az
utépérlathan koncentrdlddott, tehdt a metanol nem volt elvilaszthatd a légkiiri nyomAson
végrehajtott leparlassal, de megéllapitottam, hogy mennyisége cstkkenthetd a megleleld
¢lo- és utopérlat elvédlasztidsival. Ennek csupén az intenziv €rzékenységi fOzémester
megfelelbsége az elsbdleges kritérium.

4) Erzékszervi birdlat sorén a kezelt Othello szdlépalinka nyﬂ‘te el leginkabb a birdlok
tetszését. Ugvanakkor a kezelt torkblypédlinka értékelése igen megosztotta a birdlokat, a
leginkabb benne érezhetd labruska iz miatt, amelyet ismemi kell és megfelelden értékelni,
mint a direktterm& sz616k jellegzetes sajatossagat.

Szakdolgozatomban kifejtettern véleményemet, amely szerint a metilalkohol
képzbddésének mechanizmusa a gyiimélescefrék esetén még ma tisztazott teljesen, €s a
kisérleteim nemecsak az Othello sz616 esetére adnanak vilaszt, hanem segitséget nyljtaninak
az egyéb, gyimblcspirlatok metilalkohol-tartalménak csokkentési lehetbségére is. Ennek
ismeretében kijelenthetd, hogy a direkttermnd 52810 ¢s torkélye esetében j& minbségil €5 az
elbirdsoknak megfeleld metanol tartalmi sz6l6- és torkGlypdlinka akkor készithet6, ha a
feldolgozasi technologidban figyelembe veszik a magas pekfintartalmat & megfeleld
pektinbontd  enzimkészitményeket hasznélnak, tovdabba megfeleléen elvilaszijak a
pérlatfrakcickat a finomités sorén. |

Szakdolgozatomban javasoltam a direkitermd fajtdk tovabbi vizsgdlatit més savakkal és
enzimkészftményekkel valé kisérletek szisziematikus megismétiését &s mérését. Javasoltam a
tovabbi vizsgilatokndl az tiszta pektindz-, vagy lidz enzim-készitmények hasznélatat a cefrék
kezelése soran.

Eredményeim alapjan megallapitottam, hogy a dirckttermd& sz6l6kbol készitett borok és a
kiilonbbzb péarlatok nem jelentenek az egészségre hatvanyozottan kéros hatast, tehdt kellemes,
kiilonleges jellegiiket nem kellene kitiltani a termesztési teriiletekrSl.



